
Speisekarte
V O R S P E I S E N
Spargelsalat
Erbeeren | Rhabarber | Minze                                                    16,00 €

                                                                                          
Spargelcremesuppe
Spargel Einlagen | Bärlauch | Kräuterschaum                           14,00 €

   
Bruschetta Tradizionale
Tomaten-Concassée | Basilikum | Knoblauch                            9,00 €             

                                                                                                            
S A L A T E
                                                                                                                                                                                          

Salat Tonno
Bunte Blattsalate | Rohkost | Feta | Peperoni                   klein 12,00 €
Oliven | Thunfisch | Balsamicodressing                            groß 17,00 €

                                                       
Salat Pollo
Bunte Blattsalate | Rohkost | Geflügelstreifen                 klein 12,00 €
Balsamicodressing                                                             groß 17,00 €

Salat Medici
Bunte Blattsalate | Rohkost | Balsamicodressing              klein 9,00 €
                                                                                             groß 12,00 €

P A S T A  &  R I S O T T O
Ravioli 
Garnelen-Füllung | Bisque | Kartoffel-Espuma                         26,00 €

Spargel-Risotto
Sauce Hollandaise | Schwarzer Knoblauch                              22,00 €

                                                                                              
Spaghetti Carbonara
Eigelb | Parmesan | Pancetta                                                     18,00 €

Gnocchi
Bärlauch-Kräuter-Pesto | Confierte Tomaten                           17,00 €           

H A U P T G Ä N G E
Gebratenes Maishähnchen
Gefüllt mit Bärlauch-Kräuter-Farce | Geräucherte Pastinakencreme
Sprossenbrokkoli an Aglio e Olio | Miso-Jus
                                                                                                   36,00 €

Rosa Gebratenes Roastbeef
Mediterranes Gemüse | Rosmarin-Kartoffel | Oliven-Jus
                                                                                                   35,00 €

Auf der Haut Gebratenes Lachsfilet
Grüner Spargel | Kartoffel-Espuma | Kapern-Beurre Blanc
                                                                                                   32,00 €

Wiener Schnitzel
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Zitrone                                  30,00 €
                                                                                                

Gegrillte Calamari
Grüner Spargel | Chorizo | Maisbrot | Babymais                    28,00 €
                                                                                                  

D E S S E R T S
Erdbeer-Panna Cotta
Erdbeer-Minz-Ragout | Sauerrahm-Eis                                    11,00 €                            

Schokoladen-Törtchen
Vanille-Eis                                                                                  10,00 €

Triologie vom Sorbet
Obstvariation                                                                              9,00 €

Gerne bieten wir Ihnen vor Ort eine vegane oder vegetarische
Alternative an.

Falls Sie einen Roomservice wünschen, buchen wir hierfür eine
Roomservicegebühr in Höhe von 4,00 € auf.

Alle Preise verstehen sich in Euro, die gesetzliche Mehrwertsteuer 
sowie Bedienungsgeld sind in den angegebenen Preisen enthalten.

https://r-express.com/en/Frozen-Gianduja-Biscuits-16-x-90-g-Traiteur-de-Paris/26560
https://www.chefkoch.de/rezepte/3053251457910229/Tonkabohnen-Creme-Brulee.html
https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert
https://www.einfachbacken.de/rezepte/creme-brulee-so-gelingt-es-dir-garantiert


Allergene und Zusatzstoffe
A L L E R G E N E

Z U S A T Z S T O F F E

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Ei

Fisch

Nüsse

Soja

Milch oder Laktose

Schalenfrüchte

Sellerie

Senf

Sesam

Gelatine

Weichtiere

A

G

H

L

K

J

I

B

C

D

E

F

M

mit Konservierungsstoffen oder Nitrat

mit Antioxidationsmitteln

mit Geschmacksverstärker

geschwefelt

geschwärzt

mit Süßungsmitteln

mit einer Zuckerart und Süßungsmitteln

mit Milcheiweiß8

7

6

5

4

3

2

1

Bitte sprechen Sie unser Service-Personal an, sofern Sie 
unter Allergenen oder Unverträglichkeiten leiden.

V O R S P E I S E N
Spargelsalat J, 7

Spargelcremesuppe G, 7, 8
 

Bruschetta Tradizionale A, G

S A L A T E
Salat Tonno J, M, D, 5, 7

Salat Pollo F, M, J, 1, 6, 7

Salat Medici J, M, 7

P A S T A
Ravioli A, B, C, D, G, i, M, 8

Spargel-Risotto G, i, 1, 5

Spaghetti Carbonara A, C, G, 8

Gnocchi A, F, G, J

H A U P T G Ä N G E
Duett vom Spargel C, G, 5, 7, 8

Gebratenes Maishähnchen G, 7, 8

Gebratenes Roastbeef G, i, 4, 5

Gebratenes Lachsfilet G, i, 4, 7, 8

Wiener Schnitzel A, C, G, 7, 8 

Gegrillte Calamari A, D, J, L, M, 7

D E S S E R T S
Erdbeer-Panna Cotta C, G, L, 6, 7, 8

Schokoladen-Törtchen A, C, G, 6, 7, 8 

Triologie vom Sorbet A, E, G, 6, 7, 8

https://www.laux-deli.de/rezepte/schokoladensouffle-mit-fluessigem-kern?srsltid=AfmBOorJqvoQKtCSjmC4sZ7-WL1oUqS2MlSM5QYnYVQlaTFifyvVRKg0
https://www.chefkoch.de/rezepte/3053251457910229/Tonkabohnen-Creme-Brulee.html

